Registro de temperaturas - mes | afho

Punto 1 (p. ej. Nevera1): _~ Punto2: _ _a___ °C Punto3: _ a___ °C Punto4: a___ °C
a__ °C

Ejemplo: pon los rangos de tu plan APPCC. Una hoja por punto, o anota el punto en cada casilla.

Manana Noche
Dia Punto Fuera de rango: qué se hizo (medida correctora)
°C Hora Inic. °C Hora Inic.
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Revisado por (encargado): Fecha:

Modelo orientativo. El plan APPCC de tu restaurante y sus limites los define tu negocio (Reglamento (CE) 852/2004 y Real Decreto 3484/2000); esta plantilla
te ayuda a llevar los registros.

Mordia - https://mordia.es/appcc



Registro de limpieza - semana del al

Zona o equipo Frecuencia L M X J \") S D Iniciales

Superficies de trabajo

Tablas y cuchillos

Camaras

Campana y filtros

Suelos

Freidora (cambio de aceite)

Cubos de basura

Baros

Las ocho filas de arriba son un ejemplo: tacha o cambia lo que no uses y afiade tus zonas en las filas vacias.

Revisado por (encargado): Fecha:

Modelo orientativo. El plan APPCC de tu restaurante y sus limites los define tu negocio (Reglamento (CE) 852/2004 y Real Decreto 3484/2000); esta plantilla
te ayuda a llevar los registros.

Mordia - https://mordia.es/appcc



