
COMENTASTE «NUEVO»

Hoja de primer día
Rellénala antes de que llegue el camarero nuevo y dásela al empezar.

Tú

Nombre:  Turno: 

Si tienes dudas, pregunta a: 

Las mesas

Dibuja la sala con el número de cada mesa:

La carta corta: lo que más se pide

Plato Qué lleva, en una frase

Alérgenos

Si un cliente pregunta por alérgenos, se pregunta siempre a cocina. Nunca digas «no lleva» si
no estás seguro.

Su primer servicio

Va pegado a:  (alguien que ya sabe).

Cómo se toma una comanda y cómo se cobra, en tres pasos:

¿Quieres llevar todo esto sin papeles?
Tus reservas, cocina, carta y papeleo en un sistema, y lo montamos nosotros. Mes a mes, sin permanencia.

Si lo quieres para tu restaurante, automatizado, lo hacemos por ti · mordia.es/turnos →

Hoja gratis · Cada semana, un truco para tu restaurante

https://mordia.es/turnos?utm_source=hoja&utm_medium=pdf&utm_campaign=n5-hoja-de-primer-dia

